
Le Plessis-Gourmand Le Plessis-Gourmand Le Plessis-Gourmand

Votre magasin sera ouvert
 le lundi 18 décembre 2023,
Votre magasin sera fermé

les lundis 25 décembre 2023 et 1er janvier 2024

Carte des Fêtes viandes
2023-2024

12, avenue du Général de Gaulle
94420 le Plessis Trévise

tél : 01 45 76 10 26

www.mon-boucher-traiteur.com
Facebook : le plessis gourmand
plessis.gourmand@wanadoo.fr

Le Plessis-Gourmand
vous souhaite de Joyeuses Fêtes !

45€ par personne
Menu Plaisir

68€ par personne
Menu Gourmand

Chapon rôti  
risotto forestier

ou
Dos de cabillaud à l'échalotte 

fagot de haricots vert

Duo de macarons

Foie gras de canard et 
son chutney d'oignons rouge

farandole de fromage

bûche bavaroise framboise bûche poire chocolat

Demi-langouste et sa sauce verte

Duo de macarons

farandole de fromage

Filet de bœuf sauce bordelaise 
gratin dauphinois

ou
Tournedos de Saumon sauce beurre 

blanc purée de pommes 
de terre et cèleri 
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Gigot...................................................................................34.90€
Epaule..................................................................................34.90€
Carré côtes premières (8 côtes).............................54.00€
Noisettes ..........................................................................69.00€
Souris .................................................................................29.00€
rôti d'epaule d'agneau nature 
ou pruneaux ...................................................................39.90€
Rôti de gigot d’agneau ..........................................45.00€

Filet mignon..................................................................24.90€
Rôti de porc orloff ou pruneaux................................ 24.90€

Carré...................................................................................39.90€

Farce fine (blanc de volaille, foie de volaille, 
crème, sel, poivre) ....................................................................35.00€
Farce forestière (blanc de volaille foie de 
volaille, champignons crème, sel, poivre)..........................39.00€

Saute de sanglier ou chevreuil ............................29.00€
Filet de biche.....................................................................59.00€
Rôti de sanglier ou chevreuil .....................................34.00€
Pigeon (la pièce) ......................................................................12.50€
caille (la pièce)............................................................................ 6.00€

Ballottine de pintade au 
foie gras et aux raisins de Corinthe ................49.90€
Galantine de biche aux champignons..............49.90€
Boudin blanc nature ...................................................29.00€
Boudin blanc à la truffe...........................................39.80€
Boudin blanc forestier..............................................32.00€

Filet de bœuf.....................................................................64.00€
Côte de bœuf.....................................................................36.90€
Rôsbif maitre d'hotel (dans l'aloyau)......................39.90€
Rôti cœur d'aloyau.......................................................49.90€
Rôti de bœuf rumsteack ............................................34.90€
Faux filet wagyu ........................................................... 290.00€
Côte angus .........................................................................49.90€

Rôti de veau forestier.................................................39.90€
Rôti de veau Orloff ......................................................32.90€
Casi de veau en roti ou en grenadin.................39.90€

Le Plessis-Gourmand Le Plessis-Gourmand Le Plessis-Gourmand

Chapon fermier......................................................... 19.00€
Dinde fermière .......................................................... 19.00€
Oie fermière ...............................................................................
Chapon de pintade.................................................. 25.00€
Pintade fermière....................................................... 19.00€
Canette fermière...................................................... 19.00€

Chapon de bresse .....................................................50.00€
Dinde de bresse .........................................................35.00€
Poularde de bresse .................................................40.00€
Poulet de bresse........................................................29.00€

Pour 8€ Nous Cuisons Votre Volaille
Pour 13€ Nous Vous La Présentons

Découpée sur Plat

Rôti de chapon forestier
(farce fine forerstière) ................................................... 37.00€
rôti de dinde aux marrons
(farce fine forestière+ marrons) .................................. 36.00€
Rôti de poularde aux morilles
(farce fine & morilles)..................................................... 39.90€
Rôti de poulet de bresse au foie gras
(farce fine + foie gras)..................................................... 39.90€
Rôti de pintade champignons et raisin blanc
(farce fine forestière + raisins)..................................... 34.00€
Rôti de canette au foie gras figues 
(farce fine au foie gras + figues) ................................... 39.00€

Pour 8€/pers  Nous Cuisons Votre Rôti

Un acompte de 30% est à verser
le jour de la commande.

Le solde est obligatoirement à régler
à l’enlèvement de la marchandise.

Toute annulation de commande
à moins de 48h de l’enlèvement

entraînera la perte de l’acompte.

Volailles de fêtes (le kg)

Gibier (le kg)

Agneau de Pré salé (le kg)

Porc noir du limousin (le kg)

Porc ibérique (le kg)

Charcuteries festives (le kg)

Bœuf de fête (le kg)

Farces fines (le kg)

Volailles de Bresse (le kg)

Les rôtis du Chef (le kg)

Veau de fête (le kg)

16,50€ par personne
Menu enfant

2 Canapés Mousse    

Chapon rôti – Gratin Dauphinois 
Buchette 3 chocolats 
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